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Ficua TEcNica ProbuTto

1- Identificacio do Produto

Denominacao de Venda

Tremogo Curtido

Origem Chile
Descricao do Produto Tremogo cozido, de calibre 13/15

- Tremocos
- Agua

Ingredientes - Sal
- Regulador de acidez (E330)
- Conservante (E211)

Alergénios Contém tremoco. Pode conter vestigios de frutos de

(Regulamento (UE) N.° 1169/2011 de 25 de outubro —
Artigo 21°, Anexo 1)

casca rija e peixe

Aditivos Alimentares

Conservante - Benzoato de so6dio (E211) e Regulador
de acidez — Acido citrico (E330)

2 — Caracteristicas do Produto

Aspeto Caracteristico do produto
. Textura Carateristica do produto
Caracteristicas —
.. Cor Amarelo, caracteristico do produto
Organolépticas —
Aroma Carateristico do produto
Sabor Carateristico do produto
pH 4,0+1,0
Teor de sal 5,0+1,5%
Regulador de
guk BPF
Carateristicas acidez
isico-quimi Conservante
Fisico-quimicas <2 kg
(E-211)
Chumbo: < 0,2 mg/kg
Contaminantes | Cadmio. < 0,04 mg/kg
Estanho: < 200 mg/ kg

3 — Limites Microbiolégicos

Microorganismos a 30°C: < 1x10"6 ufc/g

Escherichia Coli: < 1x1072 ufc/g
Bolores: < 1x10"3 ufc/g
Leveduras: < 1x10"5 ufc/g
Salmonella: auséncia em 25g

Listeria monocytogenes: auséncia em 25g

4 - Declaracao Nutricional (expressao por 100g de produto)

PAUFERR — Comércio e Industria Alimentar — Unipessoal, Lda
Parque Industrial Ch3 do Rego d’Agua, Rua F, n2 84
9560-301 Cabouco — Lagoa — S. Miguel
Tel./ Fax: 296929490 — geral@pauferr.pt — www.pauferr.pt



mailto:geral@pauferr.pt

mais sabor!

IMP30(03)

Ficua TEcnica ProbuTto

Valor Energético: 501 kJ/120 kcal
Lipidos: 5,0 g
Dos quais Saturados: 1,2 g
Hidratos de Carbono: <0,5 g
Dos quais Agtcares: <0,5 g
Fibra: 8,2 ¢
Proteinas: 15 g
Sal: 5,2 ¢

5 — Acondicionamento/Embalagem

Embalagens apropriadas ao contato com géneros alimenticios

Embalagem primaria:
- Frasco de plastico: 450 g, 800 g
- Balde de plastico: 3 Kg

Embalagem secundaria:
- Caixa de cartdo; pléstico transparente em vacuo

com base de cartdo; saco de plastico transparente

6 — Condicoes do Produto

Publico-alvo

Populacao em geral; restauragdo; hotelaria; etc., exceto
alérgicos a tremoco

Uso Previsto

Consumo direto (pronto a comer)

Condicoes de Utilizacao

Sugestdo: Antes de consumir pode demolhar em agua
para reduzir o teor de sal

Modo de Conservacao

Ambiente seco e fresco, ao abrigo da luz solar. Apos
abertura manter o produto no frigorifico (manter o
produto imerso na salmoura)

Prazo de Validade 12 Meses (apods data de fabrico)
Produto distribuido em viatura isotérmica fechada.
e . Transporte conforme requisitos gerais de higiene e
Distribuicao P q 8 g

seguranca  alimentar  aplicdveis aos  géneros
alimenticios em geral
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