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Ficua TEcNica ProbuTto

1- Identificacio do Produto

Denominacao de Venda

Ketchup

Origem

Portugal

Produto pastoso e homogéneo preparado a partir de

Ingredientes

Descricio do Produto concentrado de tomate, adicionado de ingredientes
apropriados
- Agua
- Concentrado de Tomate (19.9%)
- Agucar

-Vinagre de alcool

- Amido modificado

- Sal

- Regulador de Acidez (Acido Citrico)

- Conservantes (Benzoato de Sédio, Sorbato de Potassio)
- Espessante (Goma Xantana)

- Aroma de Ketchup

Alergénios
(Regulamento (UE) N.° 1169/2011 de 25 de
outubro — Artigo 21°, Anexo II)

Pode conter vestigios de Gliten, Ovo, Mostarda, Aipo e
Sulfitos

Aditivos Alimentares

Amido modificado (E1422), acido citrico (E330) e sorbato

de potassio (E202), Goma Xantana

2 — Caracteristicas do Produto

Fisico-quimicas

Aspeto Pastoso e homogéneo caracteristico do produto
Textura Carateristica do produto
Caracteristicas Cor Vermelho, caracterl'stlco do produto _
Organolépticas Aroma Tomate, caracteristico dos produtos adicionados
(tomate)
Doce, caracteristico dos produtos adicionados
Sabor
(tomate)
pH 3,0-3,8
Densidade 1,08 - 1,16 g/ml
Consisténcia a 20
. <14 cm durante 30 s
°C (Bostwick)
Carateristicas Residuo Seco

>=22%
solavel °
Acidez >1,25%
Cloretos <3%

Sorbato + Benzoato

<0,1% (1000 mg/Kg)

3 — Limites Microbiologicos

PAUFERR — Comércio e Industria Alimentar — Unipessoal, Lda
Parque Industrial Ch3 do Rego d’Agua, Rua F, n2 84
9560-301 Cabouco — Lagoa — S. Miguel

Tel./ Fax: 296929490 — geral@pauferr.pt — www.pauferr.pt



mailto:geral@pauferr.pt

PAUFERR IMP30(04)

mais sabor! 5
Ficua TEcnica ProbuTto

Microorganismos a 30°C: < 1x10"4 ufc/g

Bolores (Método de Howard): < 30% campos positivos
Coliformes: < 1x10 ufc/g

Leveduras: <1x10 ufc/g

Estafilococos aureus: <1x10"2 ufc/g

Bolores: < 1x10 ufc/g

Listeria monocytogenes: <1x10"2 ufc/g

Lactobacillus: <1x10 ufc/g
"Valores de acordo com os Valores Guia do INSA (2019)

4 - Declaraciao Nutricional (expressao por 100g de produto)

Valor Energético: 400 KJ/94 Kcal
Lipidos: <0.5 g
Dos quais Saturados: <0.01 g
Hidratos de Carbono: 22 g
Dos quais Actcares: 18 g
Proteinas: 0.9 g
Fibras: 1 g
Sal: 25 ¢
*Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400KJ/2000Kcal)

5 — Acondicionamento/Embalagem

Embalagens apropriadas ao contato com géneros alimenticios

Embalagem primaria:
- Frasco de plastico: 500 ml
- Balde de plastico: 4,750 Kg

Embalagem secundaria:
- PET: 6 unidades de 500g e 1Kg

6 — Condicoes do Produto

Publico-alvo Populagdo em geral, exceto pessoas com alergia a sulfitos
Uso Previsto Pronto a utilizar para consumo
Condigoes de Utilizacao Agitar bem antes de utilizar

Conservar em local seco e fresco. Depois de aberto

Modo de Conservacao . . ~
conservar no frigorifico (em refrigeracao)

Prazo de Validade 14 meses apds embalamento

Produto distribuido em viatura isotérmica fechada.
e Transporte conforme requisitos gerais de higiene e
Distribuicao P i q . & , .g .

seguranga alimentar aplicaveis aos géneros alimenticios
em geral

Responsavel SGSA
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