mais sabor!

IMP.30(04)

Ficua TEcNica ProbuTto

1- Identificacio do Produto

Denominacao de Venda

Maionese

Origem

Portugal

Descri¢cao do Produto

Produto pastoso e homogéneo preparado a partir da
emulsio de gema de ovo em dleo, adicionado de
ingredientes apropriados.

Ingredientes

-Oleo de girassol (51,5%)

-Agua

- Vinagre de alcool

- Agucar

-Gema de Ovo (1,8%)

- Sal

- Amido modificado

-Estabilizadores (Goma Guar, Goma Xantana)
- Regulador de acidez (Acido Citrico)
-Farinha de Mostarda

- Conservante (Benzoato de Sodio e Sorbato de Potassio)
- Antioxidantes (EDTA de calcio diss6dico)

- Corante (oleoresina de pimentao).

Alergénios
(Regulamento (UE) N.° 1169/2011 de 25 de
outubro — Artigo 21°, Anexo II)

Contém ovo e mostarda. Pode conter vestigios de Gluten,
aipo e sulfitos.

Aditivos Alimentares

Amido modificado, &cido citrico (E330); Sorbato de
potassio (E202); Corante betacaroteno (E160a); EDTA de
calcio dissodico (Antioxidante) e Goma xantana (E415),
Goma Guar

2 — Caracteristicas do Produto

Aspeto Pastoso muito consistente, emulsdo homogénea
. Textura Carateristica do produto
Caracteristicas
.. Cor Amarelo palha
Organolépticas — — —
Aroma Ovo e acido, caracteristico dos produtos adicionados
Sabor Acido, caracteristico do produto
pH 3.0-3.8
Densidade 0.905 - 0.985 g/ml
Humidade 30 -40%
Indice de
Carateristicas , . <12 meq/ Kg
Fisi .. Peroxidos
isico-quimicas
1 Acidez =~ 02%
Cloretos <3%
EDTA <0.0075%
Sorbato <0.1%
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3 — Limites Microbiologicos

Microorganismos a 30°C: < 1x10"4 ufc/g
Coliformes: < 1x10 ufc/g

Clostrideos Sulfito-redutores: <1x10"1 ufc/g
Salmonella: ausente em 25 g

Leveduras: <1x10"1 ufc/g

Estafilococos Aureus: <1x10"2 ufc/g
Bolores: <1x10"2 ufc/g

Listeria monocytogenes: <1x10"2 ufc/g
Lactobacillus: < 10 ufc/g

4 - Declaracao Nutricional (expressao por 100g de produto)

Valor Energético: 1925 KJ/468 Kcal
Lipidos: 50 g
Dos quais saturados: 5,2 g
Hidratos de Carbono: 3,9 g
Dos quais Agticares: 3 g
Proteinas: 0,7 g
Fibra: <2 0 g
Sal: 1,30 g
*Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400KJ/2000Kcal)

5 — Acondicionamento/Embalagem

Embalagens apropriadas ao contato com géneros alimenticios

Embalagem primaria:
- Frasco de plastico: 450 ml
- Balde de plastico: 4,250 Kg

Embalagem secundaria:
- PET: 6 unidades de 450g ¢ 1Kg

6 — Condicoes do Produto

Publico-alvo Populagdo em geral, exceto pessoas com alergia a ovo
Uso Previsto Pronto a utilizar para consumo
Condigoes de Utilizacao Agitar bem antes de utilizar

Conservar em local seco e fresco. Depois de aberto

Modo de Conservacao ., . .
conservar no frigorifico (em refrigeragao)

Prazo de Validade 14 meses apds embalamento

Produto distribuido em viatura isotérmica fechada.
e Transporte conforme requisitos gerais de higiene e
Distribuicao P . . 'q . g . g

seguranga alimentar aplicaveis aos géneros alimenticios em
geral

Responsavel SGSA
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