PAUFERR IMP.30(03)

mais sabor! Ficua TEcnica Proputo

1- Identificacdo do Produto

Denominacao de Venda | Pimenta Moida

Origem Portugal (Arquipélago dos Agores)

Produto artesanal obtido a partir da moagem de frutos da pimenteira (Capsicum
Descricdo do Produto | spp.) convenientemente maduros, frescos, sdos e em bom estado, adicionado de sal e
conservante.

- Pimenta (89,8%)
Ingredientes - Sal (10%)
- Conservante E210 (0,02%)

Alergénios
(Regulamento (UE) N.* 11692011 de | N@o identificados
25 de outubro — Artigo 21°, Anexo II)

Aditivos Alimentares | Acido benzoico (E210)

2 — Caracteristicas do Produto

Aspeto Homogéneo com possibilidade de pequenas pevides
. Textura Carateristica do produto
Caracteristicas —
.. Cor Vermelho, caracteristico do produto
Organolépticas —
Aroma Intenso, caracteristico do produto
Sabor Caracteristico do produto
Chumbo: < 0,10 mg/Kg
Contaminantes Cadmio: < 0,05 mg/Kg
. Melamina: <2,5 mg/Kg
Carateristicas Humidade 85.6 + 3.5%
Fisico-quimicas Cinzas Totais 7,80 £+ 1,07%
pH 3,6
aW 0,89

3 — Limites Microbiologicos

Bolores: < 1x10"2 ufc/g

Leveduras: < 1x10"4 ufc/g

Bacillus cereus: < 1x10"3 ufc/g

Estafilococos Coagulase positiva: < 1x10"2 ufc/g
Clostridium perfringens: < 1x10"3 ufc/g
Microorganismos a 30°C: < 1x10"5 ufc/g
Escherichia Coli: < 1x10"1 ufc/g

Listeria monocytogenes: < 1x10"2 ufc/g
"Valores de acordo com os Valores do Guia do INSA (2019) (Relatério de Ensaios N° PT23-56571.001 de 13.10.2023)

4 — Declarac¢ao Nutricional (expressao por 100g de produto)
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Valor Energético: 30 Kcal/ 130 KJ
Lipidos: 0,6 g

Dos quais Saturados: 0,2 g
Hidratos de Carbono: 5,0 g

Dos quais Acticares: 4,0 g
Fibra: 0,7 g
Proteinas: 0,9 g
Sal: 6,06 g

5 — Acondicionamento/Embalagem

Embalagens apropriadas ao contato direto com géneros alimenticios

Embalagem Primaria:

- Frasco de vidro: 25 g, 100 g, 200 g, 370 g, 740 g, 1 Kg
- Garrafa de vidro: 280 g

- Balde/Barrica de plastico: 1,4 Kg, 5 Kg, 9,5 Kg, 20 Kg |~ Caixa de cartdo; plastico trfmsparente em vacuo com
e 70 Kg base de cartdo; saco de plastico transparente

Embalagem Secundaria:

- Saco de plastico: 370 g

6 — Condicoes do Produto

Publico-alvo Publico em geral; industrias de carnes; salsicharias; restauragdo; hotelaria; etc.

Uso Pretendido Consumo direto (pronto a comer) e utilizado para fins culinarios

Condicoes de Utilizacdo | Nao se preveem condigdes especiais de utilizagdo

Ambiente seco e fresco, ao abrigo da luz solar. Apoés abertura manter o produto no

Modo de Conservagio frigorifico (em ambiente refrigerado)

Prazo de Validade 24 Meses (ap6s data de moagem da pimenta)

Produto distribuido em viatura isotérmica fechada. Transporte conforme requisitos

Distribuicao ) .. : . , . .
gerais de higiene e seguranca alimentar aplicaveis aos géneros alimenticios em geral

Responsavel SGSA
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